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Lichid negru iese din orificiul central al sitei:

m Cand zgérciurile si tendoanele se rasucesc in jurul cutitului sau cand carnea grasa
ramane prea mult in masina de tocat, poate aparea un lichid de culoare inchisa care
iese din gaura centrald a sitei. Lichidul inchis este grasime lichefiatd care devine
intunecata datorita contactului prelungit cu sita si stutul snecului. In acest caz trebuie
sa dezasamblati masina si sa efectuati o curatare minutioasa.

8. ACCESORII OPTIONALE

Adaptoarele pentru suc de rosii/carnati sunt utilizate pentru prepa- li

rarea sucului de sosii sau carnatilor dupa ce carnea a fost tocata ﬁ N

si condimentata. Pentru a le folosi, desurubati Inelul de fixare(1), ¥l

scoateti sita() si cutitul(), introduceti sita cu gauri mari si snecul
special dupa care inchideti totul remontand Inelul de fixare(1).

§. ELIMINARE PRODUS
In conformitate cu Directiva Europeanad 2012/19/EU privind deseurile de Ef

echipamente electrice si electronice si Directiva 2008/98/CE privind deseu-

rile si punerea in aplicare a acestora in conformitate cu legislatia nationala,
instrumentele, utilajele care au ajuns la sfarsitul vietii trebuie colectate se- g
parat si returnate la o instalatie de reciclare compatibila cu mediul.

DECLARATIE DE CONFORMITAT

SC GOLDEN FISH SRL, avand sediul social in Linia de Centura 5, CTPark
Bucharest North, Stefanestii de Jos, Jud llifov, Cod postal 077175, Romania, inregistrata
la Registrul Comertului lifov cu nr. J23/2652/2016, CUI RO 22908031, prin reprezen-
tant legal Pastrav Gabriel Constantin in calitate de Administrator, declaram pe propria
raspundere, cunoscand prevederile art. 292 Cod Penal cu privire la falsul in declaratii,
faptul c& produsul “Masina de tocat carne #10, model GF-0173-S001-G02" care face
obiectul acestei declaratii de conformitate nu pune in pericol viata, sanatatea si securita-
tea muncii, nu produce impact negativ asupra mediului si este in conformitate cu Direc-
tiva 2011/65/UE privind restrictiile substantelor periculoase, Reg.1935/2004/UE privind
materialele si obiectele destinate sa vina in contact cu produsele alimentare, respectiv
Reg.10/2011/UE pentru materiale plastice in contact cu produsele alimentare. c €

Semnat pentru si in numele: S.C. GOLDEN FISH SRL
Nume si prenumele persoanei imputernicite:

Mai 2020

GOLDEN FISH SRL

Linia de Centura 5, CTPark Bucharest North, Stefanestii de Jos,
Jud lifov, 077175; CUI: RO22908031 Nr. Reg. Com.: J23/2652/2016
Telefon: 0374 496 580

www.micul-fermier.ro (Semngtura si stampila)

CERTIFICAT GARANTIE

GARANTIE DE CONFORMITATE - 1 an / GARANTIE COMERCIALA - 1 an

Pastrav Gabfie}Constantin

Denumirea produsulUi ............cccoveveererieceriniane. Model/SEriE ...
NF fACHUrA v Data CUMPArarii.......ccoeeriiriiiriiriesieeeiieeiens
VANZALOT ... MaGAZIN ...

ArESA MAGAZIN. ...ttt sttt ettt sttt ee bbbt b et eb e bbbt b ettt b et b et eneee
Numele cumparatorului..

Adresa cumparatorului ...........ccoevvvevieiienicrienne

www.micul-fermier.ro

MANUAL DE UTILIZARE SI INTRETINERE

Instructiuni originale | Revizia 01 | Ed. 01 | 05/2020

MASINA DE TOCAT CARNE #10

gxi“'!‘.zi

IMPORTATOR: GOLDEN FISH SRL
(service@micul-fermier.ro)
FABRICAT IN PRC

D> #10 (2 3/4inci/@70mm)
P> ALUMINIU (INOXIDABIL)
P> GREUTATE PRODUS 1250g
P> BAX 10 BUC.
»>570x390x290mm
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SPECIFICATII TEHNICE
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1 AN GARANTIE

Tn numele echipei noastre, va multumim pentru increderea pe care ne-ati
acordat-o prin cumpéararea acestui produs si va asigurdm de intreaga noastra
colaborare. Echipa noastra va sta la dispozitie pentru orice problema tehnica sau
comerciala:

SC Golden Fish SRL
Linia de Centura 5, CTPark Bucharest North,
Stefanestii de Jos, Jud llfov, 077175;
CUI: RO22908031

Nr. Reg. Com.: J23/2652/2016 m
Telefon: 0374 496 580

www micul-fermier.ro

INSTRUCTIUNI ORIGINALE
CITITI CUATENTIE PREZENTELE INSTRUCTIUNI DE FUNCTIONARE INAINTE DE PRIMA
PUNERE IN FUNCTIUNE APRODUSULUI S| RESPECTATI OBLIGATORIU INSTRUCTIUNI-
LE DE SIGURANTA! NERESPECTAREA INDICATIILOR DIN PREZENTUL MANUAL SCU-
TESTE PRODUCATORUL DE ORICE RASPUNDERE S| DUCE LA PIERDEREA GARANTIEI!
PASTRATIACEST MANUAL PENTRU REFERINTE ULTERIOARE.

2020 Toate drepturile rezervate
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1. INFORMATII GENERALE

Prezentul manual a fost redactat pe baza documentelor originale realizate de catre producator si
a fost localizat pentru comercializare pe piata locala. In acest document se regasesc integral toate
indicatiile originale provenite de la producator. Protejati-va pe dumneavoastra si pe ceilalti de ranire
prin utilizarea corecta a produsului - cititi manualul inaintea primei utilizéri si urmati toate masurile
de siguranta.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

m Dupa indepartarea  ambalajului,
verificati integritatea aparatului si in A ATENTIE

caz de deteriorare vizibila, nu-I utilizati | Pericol de zdrobire atunci cand melcul se misca.
si contactati vanzatorul. Pericol de forfecare cu elemente ascutite la gura

m  Asigurati-va inainte de utilizare ca | de iesire din masina. Pericole la curatare/intreti-
masina de tocat este asamblata | nere - piese cu muchii ascutite.

corespunzator si in siguranta.

m NU lasati masina de tocat nesupravegheata. Aceasta NU poate fi utilizatd de catre copii sau
persoane cu anumite dizabilitati. Cand nu este folosita, depozitati-o intr-un loc sigur si uscat,
neaccesibil copiilor. Masina de tocat este conceputa pentru uz casnic.

m NU folositi aparatul pentru a toca oase, alimente congelate, produse alimentare tari sau
produse nealimentare.

m Utilizarea de accesorii nerecomandate de producator poate provoca vatamari si poate conduce
la anularea garantiei.

m NU folositi masina daca va aflati sub influenta alcoolului sau a medicamentelor, deoarece
acestea pot afecta capacitatea utilizatorului de a utiliza in siguranta masina de tocat.

m Evitati contactul cu piesele mobile.

= NU va folositi degetele pentru a impinge carnea in masina. Daca faceti acest lucru va puteti
provoca rani grave. Se recomanda sa folositi un element intermediar(lingura de lemn) pentru
a impinge carnea in masina.

m Dupa fiecare utilizare demontati si spalati cu atentie toate piesele masinii cu apa calda si
detergent de vase, apoi lasati sa se usuce si remontati.

n Tndepértat,i de zona de lucru: cravate, inele, ceasuri, bratdri sau alte bijuterii inainte de a folosi
masina de tocat.

m Asigurati-va ca masina este fixata in siguranta pe suprafata de lucru.

m Cutitul si sita au muchii ascutite! Pentru a evita ranirea, fiti foarte atent la manipularea acestora.
La depozitare se recomanda pulverizarea de spray cu silicon.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

Masina de tocat GF-0173-S001-G02 este foarte simplu de mon-
tat, dar va fi afectata functionarea daca piesele nu sunt montate
corect. Masina este compusa din: (1)Corp principal cu gurd de
alimentare si guré de evacuare #10; (2)Snec sau surub melc de
preluare a carnii; (3)Bucsa sustinere snec; (4)Tija manetd; (5)Ma-
ner maneta; (6)Sita perforata; (7)Cutit; (8)Maneta fixare.

4. ASAMBLAREA PRODUSULUI
Asamblati masina de tocat carne in conformitate cu schema de mai jos. Introduceti Snecul (4)
impreuna cu Bucsa (5) in Corpul masinii (6) dupa care fixati Manivela (7) cu ajutorul Su-
rubului fluture(8) si montati Cutitul (3) pe stutul snecului, apoi Sita perforata(2) si strangeti
totul cu Inelul de fixare(1).
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La montaj trebuie sa acordati atentie:

m Pozitionati marginile de taiere ale cutitului in contact cu sita perforata;

m Nu strangeti prea mult inelul de fixare pentru a evita blocarea mecanismului;

m La prima utilizare trebuie sa rodati mecanismul in gol 2..3 minute pentru a elimina rezidurile de

prelucrare apoi clatiti cu apa calda si folositi masina normal.
Q&: GF-0173-S001-G02

Y
[ ‘ Descriere

7 | Maneta completa
8 | Surub fluture

9 | Protectie talpa

Descriere
Inel de fixare

Set site perforate

SCHEMA
MONTAJ

Snec (Surub melcat) 10 | Protectie tija fixare

Bucsa sustinere snec 11 | Tija fixare

Nr. ‘

1

2

3 | Cutit
4

5

6

Corp masina de tocat

5. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Recomandari privind utilizarea masinii de tocat carne:

m Pentru a fi tocatd corespunzator, carnea trebuie taiata in fasii sau bucati fara resturi de oase,
sorici sau tendoane pentru a fi usor de preluat in gura de alimentare;

m Folositi placa corecta:

m Carnea grasd sau carnea amestecata cu cantitati mari de grasimi sunt mai greu de mécinat.
In acest caz, se recomanda s& pregatiti bucati mai mici de grasime si sa folositi o sitd cu gauri
mari pentru o prima trecere si ulterior o sita mai fina la a doua trecere prin masina.

m Verificati intotdeauna dacd sita nu este uzatd si daca cutitul este bine ascutit;

6. iNTRETINERE

Demontati masina dupa fiecare utilizare si curatati-o doar cu apa clocotitad si substante degresante

dar fara a folosi detergenti agresivi. Dupa spélare piesele trebuiesc foarte bine uscate si unse cu

ulei comestibil sau silicon pentru a evita formarea de puncte de rugina.

7. PROBLEME S$1 REMEDII

Masina de tocat se incalzeste excesiv:

m Verificati daca Inelul de fixare(1) nu este prea strans; verificati daca sita(2) si cutitul(3) sunt in
stare buna si daca este cazul trebuiesc ascultite;

m  Nu actionati masina dacé este este goala sau cu putina carne in interior - cutitul se va freca de
sitd fara ungere si va produce o uzare prematura a acestora;

m Verificati daca sita utilizata - o sita cu gduri prea mici poate incalzi excesiv masina;

m Verificati daca nu exista nu exista resturi de oase sau tendoane infasurate in jurul cutitului care
sa impiedice carnea sa iasa corect;

Carnea nu iese din masina de tocat, iese incet sau revine la gura de alimentare:

m Verificati daca cutitul este ascutit corect si daca partea ascutita este orientata spre sita.

m Asigurati-va ca ati pregatit carnea corect in fasii sau bucati nu prea mari;

m Verificati daca nu exista nu exista resturi de oase sau tendoane infasurate in jurul cutitului care
sa impiedice carnea sa iasa corect;
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